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Kenntlichmachung von Allergenen
Lebensmittel-Informationsverordnung (LMIV)

Die von uns angebotenen Lebensmittel enthalten teilweise Allergene, die nach der Lebensmittel-
Informationsverordnung (LMIV) bei der Abgabe an Verbraucher kenntlich zu machen sind.

Die verwendeten Kennziffern stehen fiir folgende erforderliche Hinweise:

Kennziffer erforderlicher Hinweis
A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
A1 = Weizen
A2 = Roggen
A3 = Gerste
A4 = Hafer
A5 = Dinkel
A6 = Kamut
B = Krebstiere (Krustentiere) und daraus gewonnene Erzeugnisse
C = Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
E = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G = Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
H = Schalenfriichte (Nisse) und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1 = Mandeln
H2 = Haselniisse
H3 = Walnusse
H4 = Kaschunisse
H5 = Pecanniisse
Hé6 = Parantsse
H7 = Pistazien
H8 = Macadamianisse
L = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
M = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(0] = Schwefeldioxid und Sulfite
P = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
R = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

und daraus gewonnene Erzeugnisse
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